Speiseplan vom

05.01.2026 bis 11.01.2026

MARTHA
MARIA

Menu 1 Menu 2 Abendbeilage
Montag, Bohnencremesuppe 27.511. 28,3437, 3,12 Bohnencremesuppe 27.511,28,34,37,3,12 Fleischkaseaufschnitt
05.01.2026 Kalbsgeschnetzeltes mit Gemiusestrudel 27,511, 28,30, 34,36 Butterkése
Champignonrahmsof3e 7. 5115152834, 1 vegetarische KiimmelsoRe Tomaten
Buttersna ZI 2 511 30 12 Salzkartoffeln 12 Apfelmus 2
patzle =55 Blattsalat
. Blatsalat . Essig- Ol Dressing ¥
. Essig- Ol Dre§3|ng ” Heidelbeer Buttermilchdessert
Heidelbeer Buttermilchdessert 3+
Dienstag, Eierstich 28.30.34 Eierstich 28.30.34 Pasteten Wurst 28.30.34, 1,2, 16,19, 20
06.01.2026 Gemuisebrihe 27.511,36,37,3,12 Gemusebriihe 27.511,36,37,3,12 Tilsiter
Bratwurst s6.37. 16 Grill-Pfannengemiise Salatgurke
BratensofR3e 9.3 Backofenkartoffeln Apfelmus 2
Kartoffelplree 28 34.39.2 Rahmsol3e 93 28.34,30
Sauerkraut 27.511,37,3, 12 Blattsalat in Essig und Ol 27.511.37.3
Naturquark mit Frichten 283412 Naturquark mit Frichten 283422
Mittwoch Zucchinicremesuppe 27.511,28,34,37.3, 12 Zucchinicremesuppe 27.511.28,34,37,3, 12 Griechischer Nudelauflauf mit
07.01.202’6 Rindergulasch mit Zwiebeln und Gemiseschnitze| 27. 511,28, 30,34, 36 Rinderhackfleiscrl:?v 511,515, 28,30,34,37, 1.3,
Paprika PilzrahmsoRe 2534
Butterreis 25 3 Kartoffelplree 283439, 2 Apfe'lmusf 2
Blattsalat Blattsalat alkoholfreies Bier 27.515
French Dressing & French Dressing ¢
Mandarinen Masgarpone Creme 2. Mandarinen Masgarpone Creme 2.
Donnerstag, ~ Krauterrahmsuppe 27 si.2s.34.57..32 Gelbwurst mit Petersilie
08.01.2026 Kdnigsberger Klopse Maasdamer
Senf-Petersilien-Sauce 27511515 28,34, 37 Paprika
Salzkartoffeln 12 Apfelmus 2
Kaisergemuse 12
Ananaskompott
Freitag,  Hthnersuppe mit Nudeleinlage "= Hihnersuppe mit Nudeleinlage *".¢: Gefliigel Bierschinken 2.1
09.01.2026 . L L o Emmentaler
Paniertes Seelachsfilet mit Zitrone Gemusefrikadelle 27.511.30 Tomaten
27,51 31 14 (S)KréutersoBe 27,511, 28,34,37, 3,12 Apfelmus )
Kartoffelsalat 7.1 Basmatireis
Sc. Remoulade 30.37.1.2.4.12 Blattsalat
Joghurt Aprikose-Mango 28.34.7.10 Essig- Ol Dressing ¥
Joghurt Aprikose-Mango 2&.34.7. 10
Samstag, Hackfleisch - Kohll - Eintopf mit Marillenknddel Hahnchenfleisch in Aspik 2.2.16
10.01.2026 winterlichem Gemiuse 27.511.36,37.3,12 Vanillesauce 2. 3 Gouda #
Erdbeerpudding mit Sahne 23 3412 Erdbeerpudding mit Sahne 2.3.12 Salatgurke
Obstquark mit Mandarine 28.34
Sonntag, Pi|zrahm3uppe 27,511, 28, 34,37, 2,3, 12 Farmersalat 31
11.01.2026 Schweinekrauterbraten Putenbrust mit Paprika 1.2 1
Rahmsofe o3.2834. % Kasescheiben Zwiebel-Schnittlauch
Herzoginkartoffeln 2s.34 34,12
Erbsengemiise .34 Apfelmus 2

Grieltraum 27,511, 28, 34, 12

alkoholfreies Bier 27.515

(93) unter Verwendung von Alkohol, (27) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und Weizenerzeugnisse, (515) Gerste und Gersteerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und
-erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von
mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstérker, (4) mit Stlungsmittel, (7) mit einer Zuckerart und
SiRungsmitteln, (10) enthalt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, (16) mit Phosphat, (19) mit MilcheiweiB3, (20) mit Eiklar

Kurzfristige Anderungen und Austausch von einzelnen Lebensmitteln sind mdglich.
Das Kiichenteam wiinscht gesegneten Appetit!



