Montag,
20.10.2025

Dienstag,
21.10.2025

Mittwoch,
22.10.2025

Donnerstag,
23.10.2025

Freitag,
24.10.2025

Samstag,
25.10.2025

Sonntag,
26.10.2025

Speiseplan vom

20.10.2025 bis 26.10.2025

Meni 1
Blumenkohlrahmsuppe 27.511.28.34.37.3,
12

Hahnchen "Cordon bleu" 27.51.28,34.1,
16

Geflugelsol3e
Kartoffelwedges
Blattsalat
Essig- Ol Dressing ¥
Frisches Obst

F|éd|esuppe 27,511, 28, 30, 34, 37, 3, 12

Schweinegeschnetzeltes in
RahmsolRe 27.511,28,34,37,3, 12

Basmatireis
Blumenkohlgemise 12
French Dressing ¥
Heidelbeerdessert 3

Lauchcremesuppe 27,511, 28, 34,37, 3, 12
Fleischkiichle
Bratensol3e 9339
Rdstinchen
bunter Salat
Pudding "Panna Cotta" 2834

Hirsesuppe mit Gemusewiirfel 27.511,
36, 37, 3,12

Schweinefilet
Spatzle 27,511, 30
Kaisergemuse 2.3
Obstkompott

Gemusebrihe 27.511,36,37,3,12
MarkkléRchen 27,511 30

Lachswirfel in Sahnesole 27,511 515, 2s,

31, 34, 36
Salzkartoffeln 12
Rahm-Krauterkohlrabi 27.511. 28,34

Joghurtdessert mit Himbeeren und
Apfe| 28,34,1,2

Gaisburger Marsch mit Kartoffeln,

Gemiuse, Spatzle und Rindfleisch 7.

511, 30, 36, 3

Frichtetraum 2s.34

Eierflockensuppe 27.511,30,36,37,3,12
Frankischer SpieRbraten 216
RotweinsolRe %39
Butterspétz|e 27,511, 512, 28, 30, 34
Blumenkohlgemuse 2
Sahnefruchtjoghurt 234

Menul 2
Blumenkohlrahmsuppe 2751 28,34.37.3,
12

Krauter-Falafeln 27.5:1.30
Kartoffelpliree 2s.34.3.2
KasesolRe 27,511,515, 28, 34

Blattsalat
Frisches Obst

Fladlesuppe 27,511, 28, 30, 34, 37, 3, 12
Gnocchipfanne .34
(S)KréutersoBe 27,511, 28, 34,37, 3,12
Blumenkohlgemise 12
French Dressing
Heidelbeerdessert 3

Lauchcrem esuppe 27,511, 28, 34, 37, 3, 12

Fusilli Nudeln mit Tomaten Pesto
und geriebener Kése 27511 28, 30,34, 35,

594, 1

bunter Salat
Balsamico Dressing ®
Pudding "Panna Cotta" 2.3

Gemusebrihe 27.511,36,37,3,12
Markkld3chen 27,511, 30
Tortellini mit Zwiebel, Tomaten-
Basilikumragout 27,511, 28, 34,37, 3,12
Basilikumsol3e
Rahm-Krauterkohlrabi 27.511. 28,34
Joghurtdessert mit Himbeeren und
Apfe| 28,34,1,2
Milchreis 28 34
Zimt und Zucker
Obstkompott
Friichtetraum 2s.34

MARTHA
MARIA

Abendbeilage

Bierschinken .2 16
Emmentaler
Salatgurke
Apfelmus 2

Jagdwurst 1.2.16
Tilsiter
Essiggurke 7.4
Birnenmus

Weillwurst mit Brezel und siiRer

Senf 27.511,37,16
Apfelmus 2
alkoholfreies Bier 27.515

Thunfischsalat 30.31.37.2.4.12
Paprika
Birnenmus

Frischwurstaufschnitt 1.2.3.12.16
Gouda 34
Mixed Pickles 3.4
Apfelmus 2

Lyoner 1.2
Butterkéase
Obstquark mit Waldfrucht 2&.34

Farmerschinken 216
Camembert 3
Tomaten
Apfelmus 2
alkoholfreies Bier 27.515

(93) unter Verwendung von Alkohol, (27) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und Weizenerzeugnisse, (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (515) Gerste und
Gersteerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (594) Cashewnusse und
Cashewnusserzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2
angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstarker, (4) mit SiBungsmittel, (12) mit Farbstoff, (16) mit Phosphat

Kurzfristige Anderungen und Austausch von einzelnen Lebensmitteln sind mdglich.
Das Kiichenteam wiinscht gesegneten Appetit!



